Certificat de qualification

POUR L'INDUSTRIE
HOTELIERE

Formations dispensées au C]::FPF&M
Gller

CQP Réceptionniste Vie active
CQP Barman du monde de la Nuit

Q
=
E CQP Agent de restauration
.g CQP Gouvernant d'hotel
] CQP Employé d'étage
‘g CQP Pl ploy Off g d L. Bachelor
g Q .ongeur. icier de cuisine P———
CQP Limonadier Qualification
Professionnelle 1an de formation
T!tre 'f\ F!nal!t(? Profess!onnelle de n!veau 3 - Commis de cuisine _ St AL
Titre & Finalité Professionnelle de niveau 3 - Serveur en Restauration A
Titre & Finalité Professionnelle de niveau 3 - Employé Polycompétent de
™ Restauration BTS
g Titre & Finalité Professionnelle de niveau 3 - Employé Technique de Mention
q Complémentaire

E Restauration AcengllRéception sbmme année

3 CAP Commercialisation et services en Hotel-café-restaurant oot

()] . Al

(g CAP Cuisine Professionnel lere année

= CAP Production et service en restaurations (rapide, collective, cafétéria)

A Mention Complémentaire Employé Barman 2éme année ’ a
Mention Complémentaire Sommellerie ccccccce ’ . .
Mention Complémentaire Cuisinier en Desserts de restaurant . lore année A ohb A il SARRL ‘e
Mention Complémentaire Employé Traiteur . . .

: :

Mention Complémentaire Accueil Réception . & = > .
. accalauréat .

' ¢ Professionnel cecocPece .

~ Baccalauréat Professionnel Cuisine .

§ Baccalauréat Professionnel Commercialisation et Services en Restauration Terminale

>

“ B t Professi | Arts de la Cuisi

revet Pro ess!onne s de la nglne - . 1 an de formation 4- 2ome année <eetP  Premicre
Brevet Professionnel Arts du Service et Commercialisation en Restauration 1 an de formation

" BTS Management en Hotellerie-Restauration lére année Seconde

E Option A : Management d'Unité de Restauration a

2 Option B : Management d'Unité de Production Culinaire A A .

4 Option C : Management d'Unité d'Hébergement . . .

w . B ~ B B

2 I Bachelor Responsable Centre de Profit Tourisme Hétellerie Restauration . . e ;

Z College : fin de Troisieme Baccalauréat



